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CONTEXTE DE LA FONCTION 
La fonction se situe au sein du département Production d'une xxxx et est en charge du nettoyage de tout le matériel (casse-
roles, poêles, plaques de cuisson, moules, etc.) utilisé dans la production. La vaisselle est nettoyée à l'aide d'un lave-vaisselle 
industriel. La vaisselle délicate ou les pièces de machines sont nettoyées manuellement. Les priorités dans le travail sont 
déterminées par la séquence des ordres de production et indiquées par le superviseur. Les collaborateurs de production 
apportent tout le matériel sale dans la zone de lavage de la vaisselle. Il peut s'agir de moules, de plaques, de seaux, etc. Après 
le nettoyage, tout le matériel est trié par section sur un chariot et renvoyé au service approprié par le titulaire de la fonction.   
 

POSITION DANS L’ORGANISATION  

Supérieur hiérarchique  
Direction générale de l’entreprise ou chef d’équipe dont relèvent divers collaborateurs de production. 

Subordonné(s) fonctionnel(s) 
n.a. 

FINALITE DE LA FONTION 
Nettoyer les matériaux, le matériel de cuisine et les pièces des machines afin que la production dispose de matériel propre 
pour réaliser des produits de qualité. 
 

FUNCTIEVEREISTEN 

Connaissances 
- Bonne connaissance des règles et procédures de lavage de la vaisselle et des détergents à utiliser. 
- Connaissance appliquée des règles et procédures relatives à la sécurité (alimentaire), à la qualité, à l'hygiène et à l'envi-

ronnement. 

 
Aptitudes techniques  
- Faire fonctionner, remplir et vider le lave-vaisselle. 
- Manipuler un nettoyeur à vapeur et à haute pression. 

 

Communication  
- Interne : Se coordonner avec le responsable pour la répartition du travail et les ordres de production. Signaler les parti-

cularités et les écarts au directeur. Recevoir des missions supplémentaires de la part du responsable. Discuter de l'avan-
cement du travail avec les collègues. 
 

RESULTATS ATTENDUS / ACTIVITÉS FONCTIONNELLES 
 

Domaines de résultats  Responsabilités  Critères de résultats  

Assurer le nettoyage de la 
vaisselle émanant de la 
production  

- traiter la vaisselle sale en fonction de la priorité don-
née ; 

- régler et faire fonctionner le lave-vaisselle 
- ajouter les détergents ; 
- trier le matériel (casseroles, poêles, plaques de cuis-

son, moules, etc.) et décider de ce qui doit être lavé 
et ce qui doit être jeté ; 

- racler les seaux et les poubelles ; 
- charger tout le matériel sale et choisir le programme 

le plus efficace en fonction du degré de saleté ; 

­ qualité des actions menées 
conformément à la procé-
dure et à la mission défi-
nies ; 

­ rythme des opérations ef-
fectuées ; 

­ qualité des contrôles. 
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Domaines de résultats  Responsabilités  Critères de résultats  

- laver manuellement les éléments et pièces de ma-
chines délicats ou les faire tremper dans de l'eau 
chaude ; 

- contrôler visuellement la propreté et la casse du ma-
tériel et signaler toute anomalie au responsable ; 

- ranger le matériel et les pièces de machine sur les 
chariots prévus à cet effet ; 

- livrer les chariots au service approprié au sein de la 
production. 

Réaliser des tâches com-
plémentaires liées à la 
fonction 

- maintenir le lieu de travail et les environs propres et 
en ordre ; 

- respecter les règles et les procédures en matière de 
sécurité (alimentaire), de qualité, d'hygiène et d'envi-
ronnement. 

- niveau de propreté de 
l'environnement de tra-
vail ; 

- degré de respect des 
règles en matière de sé-
curité (alimentaire), de 
qualité, d'hygiène et 
d'environnement. 

INCONVENIENTS LIES A LA FONCTION 
­ Déplacer, soulever et déloger des éléments (10 kg) durant une partie de la journée. 
­ Position fatigante lors du chargement et du déchargement du lave-vaisselle durant une partie de la journée et position 

debout pendant de longues périodes durant une grande partie de la journée. 
­ Gêne due à la poussière, à la chaleur, à l'humidité et au bruit des machines pendant une partie de la journée. Travail court, 

cyclique et monotone durant une grande partie de la journée.  
­ Risque d'irritation en raison du contact possible avec des produits chimiques. Risque de glissade en raison des sols mouillés. 

Risque de brûlures. 


